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Fast food and good’

[La empresa Miguel Vergara lanza innovadores productos carnicos de quinta
gama, como la hamburguesa ‘light’

i hace unos afios alguien nos hubiera
asegurado que en 2011 ibamos a po-
der degustar una hamburguesa preco-
cinada completa lista en un minuto y
ademas con una reduccion del 60% de
grasa total, del 65% de grasa saturada,
del 95% de colesterol y del 25% de
energia respecto a la media de este
tipo de productos existentes en el
mercado, probablemente habriamos
pensado que nos tomaba el pelo. Sin
embargo, la apuesta por la I+D+i ha
hecho posible que el grupo vallisoleta-
no Miguel Vergara, dedicado a la car-
ne de vacuno, comercialice una amplia
oferta de productos de quinta gama
entre los que destaca su hamburguesa
light con queso, pionera en el merca-
do, y que ha sido distinguida como Sa-
bor del Aino 2011. Estos premios, que
gozan de gran prestigio, se constitu-
yeron en Francia hace 16 afios y desde
hace cuatro ediciones se conceden
también en Espafia. Se basan exclusi-
vamente en la evaluacion del sabory a
través de la cata ciega los productos
alimentarios son testados y aproba-
dos por los consumidores. En 2010
también obtuvo este galardéon con su
Hamburguesa Supra Bacon & Queso.
El amplio abanico de productos de
quinta gama comprende desde los
snacks, que abarcan tres tipos de
hamburguesas; hasta los guisos, como

Miguel Vergara Zamora, director gerente de la compa-
fia carnica vallisoletana.

callos, mollejas, morro, lengua, esto-
fado y pata de ternera con diferentes
guarniciones; pasando por los asados
de churrasco y lomo de ternera al hor-
no. Al margen de esos platos precoci-
nados, también comercializan canales
y despieces con hueso, preparados de
carne fresca envasados y a granel, file-
teados y troceados envasados o con-
gelados a granel, y piezas envasadas
al vacio con y sin hueso.

“Nuestras referencias son el re-
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sultado de un proceso
productivo de calidad di-
ferenciada y homogénea.
Nuestra concepcion de ca-
lidad incluye la capacidad
de innovacién, de ser li-
deres en el campo de la
tecnologia y seguridad
alimentaria, de garantizar
la trazabilidad en cada
una de las fases y ofrecer
un alto nivel de flexibili-
dad que permite la adap-
tacion a las necesidades
concretas de cada clien-
te”, explica Miguel Vergara
Zamora, director gerente
de la compaiia. El ejecuti-
vo sefala que sus produc-
tos estan presentes en las
cadenas de alimentacion
mas importantes del terri-
torio nacional y su proyec-
to se centra en consolidar
una plan de internacionali-
zacion para aumentar su
presencia fuera de nues-
tras fronteras, “que cada
vez es mas significativa”.

Facturacion

El grupo alcanza una
facturacion de 40 millones
de euros, con 250 trabajadores entre
directos e indirectos. En el ambito de
[+D+i, Marta Leal, directora de este
Departamento, explica que el enfoque
de la empresa en esta materia “se cen-
tra en situar en el mercado produc-
tos mejores y mas saludables, pues
creemos firmemente que nuestros
clientes se merecen el mayor esfuer-
zo en este campo. Este compromiso
nos ha llevado a acometer un pro-
yecto de mejora tecnologica de gran



pgll6e-117 miguel vergara

19/5/11

11:42 Pagina 2

—o—

empresas 117

envergadura, que esta
trascendiendo en una pro-
yeccion de calidad hacia
todas las areas implicadas
y siempre centrandonos
en nuestros ejes priorita-
rios: ofrecer experiencias
sensoriales diferenciadas,
productos que repercutan
positivamente en la salud,
éticos y respetuosos con
el entorno, transparentes,
practicos y utiles para el
cliente. En este ambito
considero que somos uno
de los grupos mas innova-
dores de nuestro sector y
prueba de ello son, tanto
la fidelidad y confianza de
nuestros clientes como los
dos premios que hemos re-
cibido”. Asimismo, tienen
planteados varios proyec-
tos de I+D+i, tanto a nivel
de produccién animal como
de investigacién y desarro-
llo de referencias, que da-
ran como resultado la am-
pliacion de las actuales li-
neas de productos o la cre-
acion de otras nuevas.

Origenes

Los origenes de Miguel
Vergara se remontan a
hace mas de dos décadas
en el ambito ganadero, si
bien con el paso de los afios

se ha transformado en un
grupo empresarial que ha
integrado de forma vertical
distintas sociedades espe-
cializadas en produccion,
transformacion y comercia-
lizacion de carne de vacu-
no, con una completa traza-
bilidad. desde la seleccion y
cria de terneros, hasta la
transformacion en porcion,
cocinado y comercializa-
cion. La matriz es Utreros
2000, con una produccion
propia de 30.000 animales
al afio repartidos en explo-
taciones de Valladolid y
provincias limitrofes que
cumplen con las normati-
vas mas exigentes de respe-
to por el medio ambiente y
bienestar de los animales.
“Este cuidado desde el ori-
gen nos permite obtener
carnes de cualidades ex-
cepcionales, lo que nos ha
llevado a certificar esas
caracteristicas diferencia-
les. Sabemos que sélo a
partir de una materia pri-
ma de alta calidad es posi-
ble la obtencion de carnes
cuyas propiedades senso-
riales sean unicas. La se-
leccion de los animales y
su bienestar hasta el sacri-
ficio influyen directamen-
te en la terneza, jugosidad

Energia natural

Miguel Vergara ha iniciado, junto a Supermerca-
dos El Arbol, una campafia promocional bajo los le-
mas Ternera con sabor de aquiy Carne energia natu-
ral, con la que pretenden transmitir al consumidor el
hecho de que la carne es un producto “natural, sano y
saludable, cuyo consumo es totalmente recomenda-
ble e incluso necesario en las distintas etapas de la
vida dentro de una alimentacion sana y equilibrada.
De este modo, nos hemos convertido nuevamente en
pioneros en cuanto a la promocion de la campana
Carne energia natural, propuesto por la Asociacion
de Fabricantes y Distribuidores (AECOC) durante el
XI Congreso de Productos Carnicos y Elaborados,
que tuvo lugar durante el transcurso de la Feria Ali-
mentaria 2011 en Valladolid” Esta iniciativa también
sirve “como forma de hacer llegar al consumidor fi-
nal la realidad de un producto cuyas propiedades
nutricionales y beneficios no han sido suficiente-
mente seinalados hasta ahora”, indican en la empresa
carnica.

y sabor”,

apunta Pedro

Martinez Salgado, director
de Producciéon Animal del
grupo. Miguel Vergara es
titular de un pliego de con-
diciones de etiquetado de
carne de vacuno y otro de
preparados carnicos y pre-
cocinados, que cuentan con
la norma EN 45011 y apro-
bada por el Itacyl para el
uso de la marca Tierra de
Sabor.

"Hemos perdido tejido empresarial”
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