
Miguel Vergara, primera empresa de CyL  
en recibir el galardón SABOR DEL AÑO  

 
La Hamburguesa SUPRA con Bacon y Queso de la  empresa valli-
soletana Miguel Vergara reconocida como el mejor producto en su 

categoría. 
 

Valladolid. 6 de Abril 2010. El pasado 24 de Marzo de 2010 en el marco de la 
Feria Alimentaria Barcelona, Miguel Vergara recibió el galardón Sabor del Año para 
el primero de los productos desarrollados en su nueva gama de platos preparados. 
Se trata de una hamburguesa lista para calentar y consumir en tal solo 1 minuto, 
adaptada al ritmo de vida actual y con un delicioso toque casero. Tan tierna y sa-
brosa que, con sólo 3 meses en el mercado, ha sido premiada con el reconocimien-
to Sabor del Año 2010. Un sello de calidad, con más de 10 años de trayectoria, que 
tiene como único objeto evaluar los alimentos por su sabor, a través de catas a 
ciegas realizadas por cientos de consumidores, en laboratorios acreditados por EN-
AC, especializados en análisis sensorial.  
 
Ser “Reconocido Sabor del Año” no se trata de un procedimiento de elección, sino 
de un procedimiento de reconocimiento de la calidad gustativa de un producto, 
mediante su evaluación, exclusivamente, a través de la degustación por los consu-
midores. 
 
El Grupo Miguel Vergara está constituido por un grupo de empresas especializa-
das en la producción, transformación y comercialización de carne de vacuno. Desde 
la tradición heredada de un negocio familiar, el enfoque empresarial ha centrado 
sus recursos en los últimos 3 años en generar nuevas líneas de productos enfoca-
das a satisfacer las necesidades del consumidor. De esta forma ha puesto en el 
mercado recientemente una gama completa de platos elaborados 100% vacuno 
(snacks, asados y guisos) que, bajo las marcas Supra y Cooking time, ofrecen una 
forma de disfrutar de la mejor cocina… sin cocinar. 
 
Para el Director Gerente de la compañía, Miguel Vergara Zamora, “este recono-
cimiento supone el espaldarazo definitivo para nuestra nueva gama de platos pre-
parados, fruto de un importante esfuerzo en I+D+i, con el objetivo de lograr esa 
diferenciación por sabor y calidad que, desde el inicio, hemos considerado priorita-
ria”. Señala, además que “es un orgullo ser la única empresa de Castilla y León 
que ha obtenido el premio de Sabor del Año desde su creación” 


