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Solomillo Angus

Solomillo Angus sin trocear, una de las piezas mas
codiciadas de las reses, que atina la maxima expresion de
la delicadeza y jugosidad de la categoria Anojo. {Haz tu
pedido ahora y disfruta de la excelencia gracias a Grupo
Miguel Vergara!

256,31€

FORMAS DE COCINADO RECOMENDADAS

Abrir el envase y dejar atemperar durante 1 hora antes de cocinarlo
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DESCRIPCION

Pieza de Solomillo entero de Angus sin trocear y envasada al vacio. Cuando compras el solomillo con sello Miguel Vergara te das cuenta de

que es la maxima expresién de la delicadeza vy jugosidad de la categoria Afojo. Una carne de vacuno muy apreciada y especialmente tierna que

sorprenderd a los paladares mas exigentes.

Este corte resulta ideal para la elaboracién de carpaccio o el famoso steak tartar, asi como para ser cocinado a la parrilla 0 a la plancha en

forma de filetes; ya que se presenta limpio pero con el cordén.

Su sistema de envasado asegura maxima frescura durante 40 dias desde la fecha de etiquetado.


https://www.miguelvergara.com/tienda/solomillo-angus-n12/
https://www.miguelvergara.com/actualidad/blog/trucos-para-elaborar-en-casa-el-famoso-steak-tartar/

