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Corazon de Aguja Angus

El Corazon de Aguja de carne de vacuno es una
extraordinaria pieza de la raza Angus, que se distingue
por su gran jugosidad, infiltracion y suculento sabor.
iDisfruta de esta delicia culinaria del Anojo con la
garantia de Miguel Vergara!

72,29€

FORMAS DE COCINADO RECOMENDADAS

Abrir el envase y dejar atemperar durante 1 hora antes de cocinarlo

SARTEN ORNO PARRILLA LANCH

?:-El Envio GRATIS en pedidos superiores a 80 €

. .l*‘?“ln‘%
3 Y
Producto espafio Envio frio 24/48 Compra segura Cert m"w esta
certificado online animal AENOR
INFORMACION ADICIONAL
ENVASADO UNIDADES PESO MEDIO CONSERVACION CAT.ANIMAL MARCA NUTRICIONAL
Vacio 1 3000 grs. entre 0%y 4° Afojo Angus @ ()

DESCRIPCION

Una pieza del Angus muy engrasada que se extrae de la prolongacion del lomo alto hacia la parte delante de las reses. Relne la jugosidad

propia de la agujay la infiltracién caracteristica de esta region superior.

El Corazén de Aguja o de lomo es completamente jugoso vy delicioso, ideal para elaborar los famosos platos refrescantes de carne cruda
como el steak tartar, el carpaccio o el tataki; asi como su cocinado a la parrilla o a la plancha.

Un corte completo sin trocear y envasado al vacio. Su sistema de envasado asegura maxima frescura durante 40 dias desde la fecha de

etiquetado.



