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Bacon Angus

iPreparale para una experiencia culinaria unica! Disfruta
de nuestra deliciosa pieza de bacon de vacuno anojo de la
raza Angus, diseniada para que puedas cortar cada loncha
y sumergirte en esta exquisitez ahumada que redefine
tus expectativas gastronomicas. Cada bocado es un
testimonio de nuestra calidad superior, con una textura
inigualable y un sabor ahumado que solo el vacuno
puede ofrecer. {No esperes mas para probarlo y eleva tus
platos a otro nivel de exquisitez!

5275€46,62€

FORMAS DE COCINADO RECOMENDADAS

Abrir el envase y dejar atemperar durante 1 hora antes de cocinarlo
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DESCRIPCION

Disfruta del inigualable Bacon de Vacuno con esta pieza que representa una maestra culinaria ahumada. Este bacon de Angus ha sido
cuidadosamente elaborado, fusionando la calidad superior con la tradicion artesanal para crear una experiencia Unica que deleitard a los

paladares mas exigentes.

;Conoces todas las caracteristicas que hacen Unico a nuestro bacon de vacuno?

Seleccion Premium de cortes: Nuestro bacon de ternera se elabora a partir de cortes seleccionados con
precision, asegurando una calidad inigualable desde el primer hasta el ultimo bocado.

Ahumado lento y artesanal: En cada bocado podrés disfrutar de sus notas ahumadas de manera perfecta,



garantizando una experiencia auténticay completa.
Textura Jugosay Crujiente: Experimenta la dualidad perfecta en cada mordisco: una textura jugosa en el

centro que se equilibra con un exterior crujiente, logrando una combinacion sublime que cautivara tus

sentidos, ideal para incorporar en tus irresistibles recetas.



